Ming House Spezialitaten

Allergenkennung €

S1 House Ente 1,6 18,80 €
(serviert auf einer heifien Platte, scharf)

Extra knusprig gebackene Ente mit Paprika, Champignon, Bambusspros-
sen, Morcheln, Zwiebeln und Knoblaucﬂ

S2 Ente Sichuan-Sacha Art 1,6 18,80 €
(serviert auf einer heiflen Platte, scharf)
Extra knusprig gebackene Ente mit Gemuse, Knoblauch und frischem Chili

S3 Happy-Platte 1,2,6 18,80 €
(serviert auf einer heifien Platte)

Knusprig gebackene Ente mit Hummerkrabben, Huhnerbrust, Rindfleisch
und Gemuse

S4 Ente Yu-Xian 1,6 18,80 €
(serviert im heifden Tontopf, leicht scharf)

Knusprig gebackene Ente mit Gemuse, Knoblauch und Yu-Xian Ingwer
Gewurz

S5 Hummerkrabben Gong-Bao Art 6,2 19,80 €
(serviert auf einer heifden Platte, scharf) mit Chinakohl, Paprika,
Morcheln, Champignon und Knoblauch

S6 Meeresfrichte Yu-Xian 1,2,4,6,10 19,80 €
(serviert im heifden Tontopf)

Hummerkrabben, Tintenfisch, Fischfilet und Gemuse gebraten mit

Yu-Xian Ingwer Gewurz

S7 Hummerkrabben Dou-Si 1,2,6 19,80 €
(serviert auf einer heiflen Platte, scharf) mit schwarzen Bohnen, China-
kohl, Champignons, Knoblauch und weitere Gemiuisearten je nach Saison

S9 Schrimp-Duck 1,2,6 19,80 €

(leicht scharf)

Hummerkrabben mit versch. Gemuse gebraten und knusprig gebackene
Ente

S10 House Mix Platte 1,6 16,80 €
Knusprig gebackene Ente und Huhnerbrust mit Ananas und Gemiise, dazu
sufd-sauer Sofde

Inklusivpreise

S11 Rindfleisch gebraten 6 18,80 €
(serviert auf einer heifden Platte, leicht scharf) mit frischem Ingwer, Zwie-
beln, Lauch und Bambussprossen

812 Rindfleisch Sichuan-Sacha Art 1,6 18,80 €
(serviert auf einer heifden Platte, scharf) mit frischem Chili, Knoblauch
und Gemiise



Vorspeise:
Hauptgericht:

Nachtisch:

Vorspeise:
Hauptgericht:

Nachtisch:

Vorspeise:
Hauptgericht:

Nachtisch:

Menus ab 2 Personen

813 Familiengliick (fiir 2 Personen) 38,80 €
Fruhlingsrolle oder Pekingsuppe

Gebratene Hummerkrabben, Rindfleisch, Hiuhnerfleisch und
Gemuse mit knuspriger Ente

Gebackene Banane oder eine Kugel Eis

S14 House Reistafel (fiir 2 Personen) 40,80 €
Fruhlingsrolle oder Pekingsuppe

Huhnerfleisch mit Curry

Hiihnerfleisch siifR-sauer (paniert)

Rindfleisch mit Bambussprossen und Morcheln

Ente Kanton Art

Krabbenchips

Gebackene Banane oder eine Kugel Eis

815 Reistafel (fiir 2 Personen) 42,80 €
Fruhlingsrolle oder Pekingsuppe

Rindfleisch Chop-Suey

Ente Kanton Art

Hiihnerfleisch siifR-sauer (paniert)

Gebackene Hummerkrabben

Sojasprossensalat

Gebackene Banane oder eine Kugel Eis

816 Traditionelle Peking-Ente (ab 4 Personen) 29,80 €
Bitte mindestens einen Tag vorbestellen
Gerne sagen wir lhnen, wie wir die Peking-Ente servieren



H1

H2

H3

H4

H5

Heé

H7

Inklusivpreise

Happy Hour Menu

Montag bis Sonntag von 17:30-20:00 Uhr
aufder an Feiertagen (sowie Muttertag und 31.12)
Nicht zum Mitnehmen
Jedes Meniui zum Preis von 13,80 €
Vorspeise:

Fruhlingsrolle oder veg. Minirollen oder Peking Suppe

Hauptgerichte zur Auswahl:

Satee Huhnerbrust am Spiefd mit Sojasprossen
UND Knusprige Ente mit Erdnusssofge (leicht scharf)

Gebratenes Huhnerfleisch mit rotem Thai Curry, Kokosmilch, Gemuse
UND Knusprige Ente (scharf)

Knusprige Ente Kanton Art
UND Hiuihnerfleisch gebraten mit Gemuse

Gebackene Huhnerbrust sufd-sauer mit Sojasprossen
UND Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln

Gebratenes Huhnerfleisch Gong-Bao Art
UND Knusprige Ente

Gebratenes Huhnerfleisch und Rindfleisch mit Gemuise
UND Knusprige Ente siifs-sauer

Gebratenes Rindfleisch mit Gemuse
UND Gebackene Hiihnerbrust suif3-sauer mit Ananas und Gemiise

Nachspeise:
Gebackene Banane oder eine Kugel Eis
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Inklusivpreise

Su en Allergenkennung
Peking Suppe (siif3-sauer-scharf Suppe) 3,6
Eierblumensuppe mit Huihnerfleisch 3,6
Champignonsuppe mit Huhnerfleisch 3,6
Chin. Gemﬁsesupﬁe mit Glasnudeln (vegetarisch) 6
Wan-Tan Suppe (hausgemachte chinesische Maultaschen) 1,2

mit Krabben- und Huhnerhackfleischfullung

Krabbensuppe mit Champignon und Morcheln 1,2
Kung-Fu Suppe mit Hiihnerfleisch, Gemiise und Glasnudeln 6
(scharf)
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Tom Yam Gai Suppe mit Huhnerfleisch und Zitronengras 26 4,20 €
(s} -sauer-scharf Suppe nach thaildndischer Art)
House Suppe mit Hummerkrabben, Huhnerfleisch, 26 5,80¢€
Rindfleisch und verschiedenem Gemuise

Vorspeisen
Mini Frﬁhlin%srollen (vegetarisch) 1,569 2,80 €
Krupuk (Krabbenchips) 2,11 2,80 €
Currytaschen (vegetarisch) 1,12,13 2,80 €
Frijh?ingsrolle (hausgemacht mit Gemiise und 16 3,00 €
Entenfleisch)
Wan Tan gebacken (hausgemachte chinesische 1,23 4,20 €
Maultascgen) mit Krabben- und
Huhnerhackfleischfiillung
Bai Fa (hausgemachte Hummerkrabben Ballchen, 2 Stiick) 1,2,3 5,80 €
Satee Rind mit Erdnusssofie (2 Spiefie) 56 5,80¢€
Satee Hithnchen mit Erdnusssofie (2 Spiefie) 56 5,80¢€
House Platte (fur 2 Personen) 1,2,3,6,9,11,12,13 12,80 €

mit 5 verschiedenen Vorspeisen

Salate
Sojasprossensalat 6
Gemischter Salat 6
Gemischter Salat mit Huhnerfleisch und Erdnusssofie 5,6
Gemischter Salat mit Entenfleisch 1,6
Gemischter Salat mit Glasnudeln, Scampi, Sojasprossen, 2,6

Gurke, Tomate und Paprika

-
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Inklusivpreise

Ente

Allergenkennung
Knusprige Ente mit versch. Gemuse 1,6
Knusprige Ente Kanton Art mit Sojasprossen, Lauch, Zwie- 1,6
beln, wurzig scharfer Knoblauchsofie
Ente Hongkong Art (knusprige Ente mit versch. Gemiise 1,6
und Knoblauch, leicht schar?)
Ente siifR-sauer (knusprige Ente mit Ananas, Karotten 1,6
und Bambusstreifen)
Ente Gong-Bao Art (knusprige Ente mit versch. Gemiise 1,6

und Knoblauch, scharf)

Ente Suan-Yong Art (knusprige Ente mit versch. Gemiise, 1,6
leicht scharf)

Knusprige Ente mit chinesischer Curry Sofde und versch. 1,6,7,12
Gemuse (scharf)

Thai Ente mit rotem Thai Curry, Kokosmilch und Gemuse 1,6,7
(scharf)

Ente mit Erdnusssofe (knusprige Ente mit Erdnusssofse 1,5,6
und Gemiise, leicht scharf)

Huhnerfleisch

Chop-Suey Huhnerfleisch gebraten mit versch. Gemiuse 6
Huhnerfleisch gebraten mit Gemuse in chinesischer 6,7,12,13
Curry Sofse (scharf)

Suan-Yong Hiihnerfleisch gebraten mit versch. Gemiise 6
und Knoblauch (leicht scharf)

Satee Huhnerbrust am Spiefs mit Sojasprossen und 5,6
Erdnusssofie (leicht scharf)

Huhnerfleisch Gong-Bao Art gebraten mit versch. 6
Gemiise und Knoblauch in dunkler SofRe (scharf)

Pa-Naeng-Gai gebratenes Hiihnerfleisch mit rotem 6,7
Thai Curry, Kokosmilch und Gemiise (scharf)

Gebackene Hithnerbrust sufs-sauer (paniert) 1
Gebackene Huihnerbrust mit rotem Thai Curry, Kokos- 1,6,7

milch und Gemiise (scharf, paniert)

Rindfleisch

Cho‘f-Sue Rindfleisch gebraten mit versch. Gemuse 6
Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln (scharf) 6
Rindfleisch gebraten mit versch. Gemuse in chine- 6,7,12,13
sischer Curry Sofie (scharf)

Suan-Yong Rindfleisch gebraten mit versch. Gemuse 6
und Knoblauch (leicht scharf)

Rindfleisch Gong-Bao Art gebraten mit versch. Gemuse 6
und Knoblauch in dunkler Sofie (scharf)

Rindfleisch gebraten mit rotem Thai Curry, Kokosmilch 6,7
und Gemiise (scharf)

Rindfleisch gebraten mit Brokkoli (etwas Zwiebeln und 6

Knoblauch)

16,80 €
16,80 €

16,80 €
16,80 €
16,80 €
16,80 €
16,80 €
16,80 €

16,80 €

11,80 €
11,80 €

11,80 €
11,80 €
11,80 €
11,80 €

11,80 €
11,80 €

13,80 €
13,80 €
13,80 €
13,80 €
13,80 €
13,80 €

13,80 €
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Inklusivpreise

Meeres PUChte Allergenkennung

Chop-Suey Hummerkrabben gebraten mit versch. 2,6
Gemuse

Hummerkrabben Gong-Bao Art gebraten mit versch. 2,6
Gemiise und Knoblauch in dunkler SofRe (scharf)
Hummerkrabben gebacken, dazu suf3-saurer Sofde 1,2

Hummerkrabben mit versch. Gemuse in chinesischer 2,6,7,12,13
Curry Sofde (scharf)

Hummerkrabben mit rotem Thai Curry, Kokosmilch 2,6,7
und Gemiise (scharf)

Suan-Yong Hummerkrabben mit versch. Gemuse in 2,6
wiirziger Knoblauchsofie (leicht scharf)

Tintenfisch gebraten mit frischem Ingwer, Zwiebeln, 6,10
Bambussprossen und Lauch

Tintenfisch Gong-Bao Art gebraten mit versch. 2,6,10
Gemiise und Knoblauch in dunkler SofRe (scharf)

Tintenfisch gebraten mit frischem Ingwer, Zwiebeln, 6,10
Bambussprossen, Lauch

Gebackenes Rotbarschfilet mit versch. Gemuse 1,4
Gebackenes Rotbarschfilet mit rotem Thai Curry, 1,4,7
Kokosmilch und Gemiise (scharf)

Gebackenes Rotbarschfilet mit versch. Gemuise in 1,4,7,12,13
chinesischer Curry Sofie (scharf)

Gebackenes Rotbarschfilet Gong Bao Art gebraten mit 1,4,6
versch. Gemiise und Knoblauch in dunkler Sofie

(scharf)

Gebackenes Rotbarschfilet sufd-sauer mit Ananas, 1,4,6

Karotten und Bambusstreifen

Vegetarische Speisen

Chop-Suey gemischtes Gemuse 6
Chop-Suey gemischtes Gemiise mit Tofu und Glasnudeln 6
Tofu Gong-Bao Art gebraten mit versch. Gemuse und Kno- 6
blauch in dunkler Sofe (scharf)
Tofu gebraten mit versch. Gemuse und Knoblauch 6
Gemuse Gong-Bao Art gebraten mit Knoblauch in dunkler 6
Sofde (scharg
Gemiise mit rotem Thai Curry (scharf) 6,7
Inklusivpreise

Nudelgerichte
Chinesische Nudeln gebraten mit Gemiise 3,6
Chinesische Nudeln gebraten mit Hiihnerfleisch 3,6
Chinesische Nudeln gebraten mit Hummerkrabben 2,3,6
Chinesische Nudeln Yang-Zhou Art mit Hummerkrab- 2,3,6
ben, Huhnerfleisch und Gemuise
Bami-Goreng Currynudeln mit Hummerkrabben, 2,3,6,12,13
Huhnerfleisch und Gemiise
Grofde Nudelsuppe mit Ente, Hiithnerfleisch, Rindfleisch 1,6

und Gemuse

15,80 €
16,80 €

16,80 €
16,80 €

16,80 €
16,80 €
14,80 €
14,80 €
13,80 €

13,80 €
13,80 €

13,80 €
13,80 €

13,80 €

10,8
11,8
11,80 €

11,80 €
11,80 €

12,80 €

9,80 €
10,80 €
14,80 €
11,80 €

11,80 €
11,80 €



ReisgeriChte Allergenkennung

80 Eierreis gebraten mit Gemuse 3,6
81 Eierreis gebraten mit Huhnerfleisch 3,6
82 Nasi-Goreng 2,3,6,12,13
Curryreis mit Hummerkrabben, Huhnerfleisch und Gemtuse
Extra Beilage
(nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)
83 Eierreis gebraten 3,6
84 Chinesische Nudeln gebraten 3,6
85 Extra Sofie
Nachtisch
86 Gebackene Banane mit Honig und Mandeln 1,8
87 Gebackene Banane mit Honig und Eis (flambiert) 1,7,8
88 Gebackene Ananas mit Honig und Mandeln 1,8
89 Gebackene Ananas mit Honig und Eis 1,7,8
90 Gebackene Banane und Ananas 1,7,8
mit Honig und Eis fuir 2 Personen (flambiert)
Inklusivpreise
Getrankekarte

Allergenkennung
0,2I
Coca-Cola 1,35 2,20
Coca-Cola Light 1,35 2,20
Spezi 1,35 2,20
Fanta 1,5 2,20
Zitronen-Limonade 1,5 2,20
Apfel-, Orangen-, Johannisbeersaft Konzentrat 2,20
Maracuja-, Mango-, Lychee-, Guaven-, Ananassaft 2,20
Safte als Schorle mit und ohne Kohlensaure 2,20
Tafelwasser mit Kohlensaure 2,20
0,25l
Adelholzener Classic 2,20
Adelholzener Classic Still 2,20
WARME GETRANKE 0,25l
Chinesischer Jasmin Tee (Kdnnchen) 3 220
Chinesischer Griin Tee (Kdnnchen) 3 2,20

Kaffee, Cappuccino, Espresso 3

Schwarztee mit Milch oder Zitrone 3

Kamillen-, Pfefferminztee

0,4l
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
4,00
4,00
3,60
3,00
0,75l
5,80
5,80

0,5l
3,20
3,20

Tasse
2,80
2,60
2,60



BIERE VON WEIHENSTEPHAN
Helles vom Fass

Pils

Weifdbier

Weifdbier Dunkel

Weifdbier Leicht

Weifdbier Alkoholftrei
Tradition Bayrisch Dunkel
Helles Alkoholfrei

Radler

Russen

Cola-Weizen

Inklusivpreise

BIER AUS CHINA
Tsing-Tao Bier

APERITIFS

Campari Soda, Campari Orange
Bacardi mit Cola

Martini rot oder weifd

Sake (Reiswein) 15%
Pflaumenwein (siifR) 12,5%
Lycheewein 13,5%

CHINESISCHE SCHNAPSE
Green Bamboo 45%
Rosenschnaps 53%
Kao-Lian 62%

SPIRITUOSEN
Himbeergeist
Williams Birne
Obstler
Wodka
Jagermeister
Fernet Branca

COGNAC-WHISKY
Remy Martin VSOP 40%
Asbach Uralt 38%
Johnny Walker 40%

WEINSCHORLE
Weinschorle weif}
Weinschorle rot

Allergenkennung

7
7

6,7

6,7

6,7

6,7

7

7

1,5,7
1,5,6,7
&5 5, 1

Allergenkennung
6,7

1,2
1,2,3
123

123,1
1

123

0,21
2,20
0,33l

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,33l

0,4cl
0,4cl
0,5cl
0,5cl
0,5cl
0,5cl

0,2cl
0,2cl
0,2cl

0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl

0,2cl
0,2cl
0,2cl

0,2l
3,20
3,20

€
0,5
3,80
3,20
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
4,00
4,00

3,60
3,60
0,5l

4,80
4,80



Inklusivpreise

Weinkarte

WEIRWEIN

120
Pinot Grigio IGT (*Italien)
Abf. Cantina Montelliana, Venetien

Trocken, kraftiges Strohgelb, feines Aroma, weich

und blumig

121

Lugana DOC (*Italien)

Abf. Zenato

Trocken, frisch, besonders weich

122

Chardonnay Vin de Pays DOC (*Frankreich)
Abf. Albert Bichot, Beaune. Trocken, rund und

su
monisch

123 )
Griiner Veltliner (*Osterreich)

Qualitatswein, Erz. Abf. Familie Leopold
Trocken, frisches Bukett, spritzig, suffig

ROSE WEIN

127
Vin De Pays Rose (* Frankreich)
Franz. Landwein- trocken.

ROTWEIN

128

Merlot del Garda (*Italien)

Abf. Cantina Sociale di Custoza
Trocken, harmonisch, intensives Bukett

130

Beaujolais AC (*Frankreich)
Abf. Louis Tete, Beaune
Trocken, samtig, fruchtig

131 )
Zweigelt Blau (*Osterreich)
Qualitatswein, Erz. Abf. Salzl, llimitz
Trocken, blumig, samtig, harmonisch

mit gén Aromen von Apfel und Birne, weich, har-

Allergenkennung

123

0,2l
0,5l
Flasche 0,75l

0,2l
0,5l
Flasche 0,75l

0,21
0,5l

Flasche 0,75l

0,21
0,5l

123

0,2l
0,5l

123

0,21
0,5l
Flasche 0,75l

0,2l
0,5l
Flasche 0,75l

0,2l
0,5l
Flasche 0,75l

3,80
7,60
18,80

4,20
8,20
19,80

4,20
7,80

19,80

4,20
7,80

3,80
7,20
18,80

4,20
8,50
19,80

4,00
7,60
19,80



Inklusivpreise

ALLERGENKENNZEICHNUNG FUR GERICHTE

Alle unsere Gerichte enthalten Geschmacksverstarker.
Auf Wunsch bereiten wir lhnen gerne einige Gerichte ohne Geschmacksverstdrker zu.

1 Weizen 8
2 Krebstier 9
3 Ei 10
4 Fisch 1
5 Erdniisse 12
6 Soja 13
7 Milch

Mandeln
Sesam
Weichtiere
Sulfite
Sellerie
Senf

ALLERGENKENNZEICHNUNG FUR GETRANKE

mit Farbstoff
mit Siifungsmittel

Chininhaltig
Weizen

Gerste
123 Sulfite (Alle Weine)

N b W=

Koffeinhaltig, Teeinhaltig

mit Antioxidationsmittel



M1
M2
M3
M4
M5
Meé
M7
M8
M9
M10

M11

Inklusivpreise

Mittagsmenu

Montag bis Freitag 11:30 - 14:30 Uhr
(aufier Sams-, Sonn- und Feiertage)

Jeweils als Vorspeise:

Fruhlingsrolle oder veg. Minirollen oder Peking Suppe

Chinesische Nudeln gebraten mit Hiihnerfleisch

Eierreis gebraten mit Huhnerfleisch

Gebackene Hiihnerbrust suf3-sauer mit Ananas und
Gemuse

Chop-Suey Huhnerfleisch gebraten mit versch. Gemuse
Chop-Suey Rindfleisch gebraten mit versch. Gemuse
Suan-Yong Hiihnerfleisch gebraten mit versch. Gemuise,
Knoblauch (leicht scharf)

Suan-Yong Rindfleisch gebraten mit versch. Gemuse,
Knoblauch (leicht scharf)

Thai Curry Huhnerfleisch gebraten mit rotem Curry,
Kokosmilch und Gemiise (scharf)

Thai Curry Rindfleisch gebraten mit rotem Curry, Kokos-
milch und Gemiise (scharf)

Gong-Bao Huhnerfleisch gebraten mit versch. Gemuse
und Knoblauch (scharf)

Gong-Bao Rindfleisch gebraten mit versch. Gemuse und
Knoblauch (scharf)

Fur weitere Mittagsmenus bitte umblattern ->

Inklusivpreise
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M12

M13.
M14.

M15.

M16.
M17.

M18.

M19.
M20.

M21.
M22.

M23.
M24.

M25.

Inklusivpreise

Mittagsmenu

Montag bis Freitag 11:30 - 14:30 Uhr
(aufier Sams-, Sonn- und Feiertage)

Jeweils als Vorspeise:

Fruhlingsrolle oder veg. Minirollen oder Peking Suppe

Hiihnerfleisch gebraten mit Zwiebeln (leicht scharf)
Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln (leicht scharf)

Satee Hiihnerbrust mit Sojasprossen und Erdnusssofie (3
Sﬁieﬁe, leicht scharf)

C %)-Suey Tofu gebraten mit versch. Gemiise (vegetar-
isc

Thai Curry mit versch. Gemiise (vegetarisch, scharf)
Gebackenes Rotbarschfilet sufd-sauer mit Ananas und
Gemuse

Gebackenes Rotbarschfilet mit rotem Thai Curry und
Gemiise (scharf)

Gebackenes Rotbarschfilet Gong-Bao Art (scharf)
Knusprige Ente Kanton Art 8,80 € mit Sojasprossen,
Lauch, Zwiebeln, wiirzig scharfer Knoblauchsofie
Knusprige Ente Gong-Bao Art mit versch. Gemuse und
Knoblauch (scharf)

Knusprige Ente Suan-Yong Art mit versch. Gemuse und
l(nob?auch (leicht scharf)

Knusprige Ente suf3-sauer mit Ananas und Gemiise
Knusprige Ente mit rotem Thai Curry und Gemuse
(scharf)

Knusprige Ente mit Sojasprossen und Erdnusssofie (leicht
scharf)

Inklusivpreise
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8,80 €
8,80 €

8,80 €
8,80 €

8,80 €
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